
6.5/30

8.5/35

(BICAL, MARIA GOMES)

(LOUREIRO)  

BRANCO

6.5/30

12/45

30/99/

TINTO

14/58

VINHO DESVISO, GOUVEIO ‘22 - LISBOA

(VERDEJO PRÉ-FILOXERA)

(ALFROCHEIRO, BASTARDO,  ALICANTE BOUSCHET) 

(ARAGONEZ, ALFROCHEIRO, ALICANTE BOUSCHET) 

(CASTELÃO) 

(TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TINTO CÃO)

(ARINTO DOS AÇORES, TERRANTEZ DO PICO)

(GOUVEIO)

8.5/35

12/44

(TINTILLA)

24/77/
(ALVARINHO)

(MISTURA DE CAMPO)

18/65/

fácil/ acidez refrescante/ umami

pera madura/ frutos de caroço/ final redondo

floral/ mineral/ cítrico

complexidade aromática/ flor de laranjeira/ frutos secos

envelhecimento em cimento/ sílex/ zing ultra nítido

alperce/ folha de limoeiro/ pedra molhada

frutos vermelos/ suave/acidez ligeira

frutas vermelhas/ carvão/ cedro

leve/ elegante/ final apimentado

frutos pretos maduros/ jalapeño suave/ aveludado 

frutos do bosque/ herbáceo/ elegante

frutos vermelhos suaves/cacau/ carvalho tostado 

encorpado/ limão confitado/ salino

23.5/75
(VIGIRIEGA)

seco/ nozes/ passas (RABO DE OVELHA)
13.5/49

casca de citrinos maduros, final longo, manteiga torrada (MISTURA DE CAMPO)

29/97CABEÇAS DO REGUENGO, RESPIRO ZIZI ‘22 - ALENTEJO

QUINTA DAS BÁGEIRAS, BRANCO ‘23 - BAIRRADA    

ADEGA DO VULCAO, AMEIXAMBAR ‘21 - AÇORES

TIAGO MACENA & RAUL MORENO, EL RESPLANDOR ’21 - ALENTEJO

BODEGA CLANDELVINO, TRAJIN ‘23 - SEGOVIA, ESP

APHROS, LOUREIRO ‘23 - VINHO VERDE 

ALBERTO ORTE, ATLANDIDA ‘22 - CADIZ, ESP

QUINTA DE SANTIAGO & MIRA DE Ó, SOU ALVARINHO ‘22 - VINHO VERDE

MONTE DE CASTELEJA, MEIA PRAIA ‘23 - ALGARVE          

CONSTANÇA VAI A VINHA, NAS TINTAS ‘23 - ALENTEJO 

DESIVSO, CASTELÃO ‘22 -  LISBOA 

NATUS VINI, TINTO ‘22 - ALENTEJO 

salpicos do mar/ bagas maduras/ ervas selvagens (CABERNET FRANC, SYRAH)

GRAU BAUMÉ, TINTO ‘18 - DOURO 

(BAGA)

23/75NUNO MIRA DO Ó, V PURO ALIAS ‘21 - BAIRRADA 
morangos frescos/ cereja/ fumo

(TINTA BARROCA, ALICANTE BOUSCHET,

TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNON)

13.5/47

floresta selvagem/ trufa/ frutos pretos maduros

ODE, QUARTETO ‘22 - TEJO

14/55
(RABIGATO)esteva/ turfa/ salina

MATEUS NICOLAU DE ALMEIDA, AMON DE KELIA ‘23 - DOURO

9/39
ginja/ pimentão fumada/ chewy

MARITÁVORA, Nº6 COLHEITA TINTO ‘20 - DOURO
(TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, TOURIGA FRANCA)

(LISTÁN NEGRO, LISTÁN PRIETO,

VARIEDADES BRANCAS AUTÓCTONES)

22/75BIEN DE ALTURA, IKEWEN ‘22 - GRAN CANARIA, ESP 
frutos vermelhos claros e escuros/ laranja sanguínea/ pimenta

48/165 TARELO, MONUMENTAL ’18 - AÇORES 

26/87FOLIAS DE BACO, UIVO CRONOLÓGICO BRANCO ‘08 - ‘18 - DOURO
vinho de uma solera perpétua ('08-'18), envelhecido em barrica/ inox + fermentação sob flor

(MALVASIA PRÉ-FILOXERA)folha de laranjeira/ sal marinho/ mineral

30/105 HAJA CORTEZIA, MALVASIA ’23 - COLARES 

(SÉMILLON)jasmim/florescência/ toranja

28/94 ODE, PHOSPHORUS ’23 - TEJO 
(MALVASÍA VOLCÁNICA, LISTÁN BLANCO/NEGRO DIEGO )creme cítrico/ pimenta branca/ pedra partida

26/89JABLE DE TAO, BLANCO ’22 - LANZAROTE, ESP 

23/74
(BOAL, CERCIAL, BASTARDO, CASTELÃO)rainha claúdia/ oleoso/ pedra

ATLAS LAND, ANJO ‘23 - ALGARVE

(ARINTO)mineral/ exótico/ vulcânico

11.5/38
(MISTURA DE CAMPO)carvalho claro/ citrinos frescos concentrados/ boca cremosa

VINHOS APART3, MONDA ‘24 - SETÚBAL

(MISTURA DE CAMPO)

(VINHA ÚNICA - MISTURA DE CAMPO) veludo/ vinhas velhas/ mineralidade 

ANTÓNIO MADEIRA, A CENTENÁRIA ‘20 / ‘16 - DÃO 

110
douro leve e delicado / final longo

QUINTA COSTA DO PINHÃO, PELADOSA ‘14 - DOURO
(MISTURA DE CAMPO)

33/115
cereja azedo/ pimenta preta/ concentrado

TEXTURA, VINHO NEGROSA ‘18 - DÃO
(JAEN, ALFROCHEIRO )

29/93/
(VINHAS VELHAS - FIELD BLEND)morango desidratado/ couro polido/ pitanga madura

NINHO DA PITA, GRANDE RESERVA RIBEIRA DE ALVAZ ‘22 - TRÁS-OS-MONTES 

(PALOMINO)pêra/ minerais/ pólvora

25/78MUCHADA-LECLAPART, UNIVERS ’22 - SANLUCAR, ESP 

15/60
(PALOMINO)casca de limão/ concha do mar/ maçã verde

LUIS PERÉZ, LA ESCRIBANA MACHARDNUDO ‘23 - CADIZ, ESP 

FILIPA PATO & WILLIAM WOUTERS, NOSSA MISSÃO TINTO ‘19 / ‘17 -  BAIRRADA
(BAGA PRÉ-FILOXERA)

320 (‘19’)/360 (‘17)
bagas silvestres aveludadas/ ameixa complexa e especiarias/
violeta mineral fumada

14/55
salted strawberrry/ sea herbs/ juicy

ATLAS LAND, OUTRA FORMA ‘24 - ALGARVE
(CASTELÃO) 

(‘22 MAGNUM) 165

(‘21 MAGNUM)140

(‘21 MAGNUM)190

(‘21 MAGNUM)220

(‘19 MAGNUM)640

32/102
(GRENACHE PRÉ-FILOXERA)framboesa/trufa/final longo e decadente

CANTALAPIEDRA VITICULTORES, ALTO LAS CUESTAS ‘18 - CASTILLA Y LEÓN, ESP 

120

150 - (‘16)

14.5/57

(VINHÃO)casca de maçã verde/ cereja ácida haribo/ borracha

APHROS, SILENUS ‘17 - VINHO VERDE 

210R. LOPEZ DE HEREDIA, TONDONIA RESERVA ’13 - RIOJA, ESP 

(VIURA, MALVASÍA)meloso/ calcário/ intemporal

R. LOPEZ DE HEREDIA, TONDONIA RESERVA ’12 / ‘01 - RIOJA, ESP 

(TEMPRANILLO, GARNACHO, GRACIANO, MAZUELO)ameixa/ couro/ cedro

19/68
(‘22 MAGNUM)136

140

230 - (‘01)

16.5/64/LUIS PERÉZ, TINTILLA CORCHUELO ‘22 - CADIZ, ESP 

15/60CORTES DE CIMA, FURNAS ’21 - ALENTEJO

(‘19 MAGNUM)140(MISTURA DE CAMPO)

17.5/65

frutos de caroço/ acidez densa/ equilibrada

NATUS VINI, BRANCO ‘21 - ALENTEJO 
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