Our menu at austa evolves depending on the availability

of produce from our garden and the soil of the suppliers au S t a

that we rely on for good, honest ingredients.
Each plate is designed to share between two and, for the (0SS-TA)
full austa experience, we recommend ordering 6 dishes
(e.g 2 snacks, 2 small plates + 2 large plates) not
including sourdough or sides. All plates are served
following the flow of the kitchen.
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TO SHARE

SOURDOUGH, CULTURED BUTTER, AMOR E CEGO OLIVE OIL (GT,D) 7

DRY-AGED HERITAGE BEEF TARTARE, SMOKED MAYO, SEAWEED (E SY, GT / 1UNIT) 5 (1G CAVIAR RIOFRIO +8)
CRISPY CRYSTAL SHRIMP FROM VILA REAL, LEMON, GARDEN HERB (& GT, SF, SY)11
SALSICHON BELLOTA, CHORIZO BELOTTA FROM MALDONADO, CUCUMBER PICKLES 14

CURED GREATER AMBERJACK, WHEY, ORCHARD PLUM (B, F SY,GT,N) 17

GARDEN COURGETTE, HAZELNUT, SUNDRIED BLACK LEMON (D, N, 8Y, GT, S) 15 (2G CAVIAR RIOFRIO +16)
SQUID FROM QUARTEIRA, CITRUS, CHIVE (D, sF) 16

OYSTER MUSHROOM FROM SAO BRAS, HEN'S EGG, BLACK SUMMER TRUFFLE (©, E sY,GT) 18

FISHERMAN'S CATCH FROM SAGRES, CALDEIRADA, GARDEN SHALLOT (D, F) 36 (2G CAVIAR RIOFRIO +16)
GALEIRAO RICE, ALGARVIAN GAMBA DA COSTA, SQUID, MUSSELS, CUTTLEFISH ROE (D, SF, F) 42
35 DAY DRY-AGED GRASS-FED BEEF LOIN, CELERIAC, GREENS (b, SY,GT) 36 (+3G TRUFFLE 12)

SKATE WING FROM SAGRES (D, F/350G) 59 (2G CAVIAR RIOFRIO +16)
45-DAY DRY-AGED 16-YEAR-OLD MIRANDESA BEEF SIRLOIN (D /750G) 175 (+6G TRUFFLE 24)

OUR FARMER'S CUTS AND FISHERMAN'S CATCH ARE AVAILABLE IN SMALL QUANTITIES DAILY. CHECK WITH US WHEN ORDERING.

CAVIAR RIOFRIO FROM GRANADA BLACK LATE SUMMER TRUFFLE FROM TERUEL
HARVESTED FROM PURE SPRING WATERS IN THE HARVESTED FROM SOILS WHERE THE COOL LIMESTONE HILLS
SIERRA DE LOJA, GRANADA, THIS IS THE WORLD'S PRODUCE MORE DELICATE, BLACK SUMMER TRUFFLES WITH SUBTLE
FIRST CERTIFIED SUSTAINABLE CAVIAR. AROMAS OF HAZELNUT, WILD MUSHROOMS AND FRESH EARTH.

TOMATOES FROM AMENDOEIRA, ORCHARD NECTARINE, PICKLED RADISH (v, sY,GT) 8

PLEASE KINDLY LET US KNOW OF ANY ALLERGIES BEFORE YOU MAKE YOUR ORDER.
PRICES INCLUDE VAT + AN OPTIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE FINAL BILL.

(E) EGGS (D) DAIRY (F) FISH (GT) GLUTEN (N) NUTS (SF) SEAFOOD (SY) SOYA (V) VEGETARIAN (VG) VEGAN (S) SESAME
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STRAWBERRY FROM ALCANTARILHA, RAW MILK, PINK PEPPERCORN (& b. V)10
CHOCOLATE, AMOR E CEGO OLIVE OIL, PECAN ED/ V.N) g
CARAMELISED MILK, MISO, FLOR DE SAL (E D, GT,sY,V) 9 (+2G TRUFFLE 6)

QUINTA DO JAVALI - WHITE PORT RESERVE @ 8

=

ADEGA COOPERATIVA DO ALGARVE - TESTAMENTO MOSCATEL @ 20

CHEESE

CASA PRATAS MOLD ASH CHIBA GOATS CHEESE ®:V) 12 (THO, PT)

FILIPA PATO & WILLIAM WOUTERS - ESPIRITO DE BAGA @ 15

AFTER DINNER COCKTAILS

AZOREAN TEA, ADEGA VELHA, FRANGELICO 14 (COMPANHIAPORTUGUEZA DO CHA)

DIGESTIVO

QUINTA DO JAVALI - WHITE PORT RESERVE (DOURO/50ML) 8

KOPKE - WHITE PORT ‘02 COLHEITA (DOURO/50ML) 20

JUSTINO'S PROJECTS - MADEIRA 5 YEARS TINTA NEGRA (MADEIRA/50ML) 13

QTA DA MOSCADINHA FORTIFIED CIDER - MEDIUM-DRY/MEDIUM-SWEET/SWEET (MADEIRA/50ML) 15,5
FERNANDO DE CASTILLA - PEDRO XIMINEZ ANTIQUE 30 YEARS (EREZ ESP/30ML) 16

CAYETANO DEL PINO SHERRY - PALO CORTADO 20 YEARS UEREZ ESP/75ML) 12

BODEGAS TRADICION - TRADICION CREAM VOS SHERRY 20 YEARS (EREZ ESP/50ML) 20

ADEGA COOPERATIVA DO ALGARVE - TESTAMENTO MOSCATEL (ALGARVE /50ML) 20

FILIPA PATO & WILLIAM WOUTERS - ESPIRITO DE BAGA (BAIRRADA /50ML) 15

CARCAVELOS 1995 (CARCAVELOS/50ML) 16

COFFEE

ESPRESSO / DOUBLE ESPRESSO 3
PINGADO / AMERICANO 3.5
CAPPUCINO / FLAT WHITE 4
LATTE 4.5

SPECIALITY BEANS ROASTED IN LOULE BY BEAN 17

TEA

LEMON VERBENA 4.5

CHAMOMILE / EARL GREY / BLACK 4.5
GINGER, APPLE, ROSE 4.5

GREEN 4.5

BLENDED BY COMPANHIA PORTUGUEZA DO CHA

(E) EGGS (D) DAIRY (F) FISH (GT) GLUTEN (N) NUTS (SF) SHELLFISH (SY) SOYA (V) VEGETARIAN (VG) VEGAN (S) SULFITES



A nossa ementa no austa evolui consoante a
disponibilidade de produtos da nossa horta e do

solo dos fornecedores em quem confiamos para

obter ingredientes bons e honestos.

Cada prato foi concebido para ser partilhado entre ('OSS-TA)
duas pessoas e recomendamos o pedido de 6 pratos

(e.g 2 snacks, 2 pratos pequenos + 2 pratos grandes).
Estes sao servidos seguindo o fluxo da cozinha.

PRATOS PARA PARTILIHAR

PAO DE FERMENTACAO NATURAL, MANTEIGA FERMENTADA, AZEITE AMOR E CEGO (GT,L) 7

TARTARO DE VACA MATURADA, MAYO FUMADA, CEBOLINHO (SJ,GT,0/1UNI) 5 (+1G CAVIAR RIOFRIO 8)
CAMARAO CRISTAL CROQUANTE DE VILA REAL, LIMAO, ERVAS DO JARDIM (O, GT, M, 8J) 11
SALSICHON BELLOTA, CHOURICO BELOTTA DE MALDONADO, PICLES CASEIROS 14

LIRIO CURADO DOS ACORES, AMEIXAS DO POMAR, LEITELHO (L, SJ, GT, S, P) 17

CURGETE DA HORTA, AVELA, LIMAO SECO AO SOL (L, Fs, SJ, GT, S) 15 (+2G CAVIAR RIOFRIO 16)

LULA DE QUARTEIRA, LIMAO, CEBOLINHO (L, M) 16 (+2G CAVIAR RIOFRIO 16)

PLEUROTOS DE SAO BRAS DE ALPORTEL, OVO DE GALINHA, TRUFA NEGRA DE VERAO (L 0, SJ,GT) 18

PEIXE DO DIA DE SAGRES, CALDEIRADA, CHALOTA DA HORTA (P, L) 36 (+2G CAVIAR RIOFRIO 16)
ARROZ GALEIRAO, GAMBA DA COSTA, MEXILHOES, LULA, OVOS DE CHOCO (L M, P)42
VACA DE PASTO 35 DIAS MATURADA, AIPO, VERDES DA HORTA (L, SJ,GT) 36 (+3G TRUFA 10)

RAIA DE SAGRES (P, L/ 350G) 59 (2G CAVIAR RIOFRIO +16)

VAZIA DE VACA MIRANDESA COM 16 ANQOS, 45 DIAS MATURADA (L/750G) 175 (+6G TRUFA 20)

OS NOSSOS CORTES DE CARNE DOS NOSSOS AGRICULTORES E AS PESCAS DOS NOSSOS PESCADORES ESTAO
DISPONIVEIS DIARIAMENTE EM QUANTIDADES LIMITADAS. POR FAVOR, CONSULTE-NOS AO EFETUAR A ENCOMENDA.

CAVIAR RIOFRIO DE GRANADA TRUFA NEGRA DE VERAO DE TURUEL

EXTRAIDO DE AGUAS FRESCAS DE NASCENTE NA SERRA DE COLHIDAS EM SOLOS ONDE AS COLINAS FRESCAS DE CALCARIO
LOJA, EM GRANADA, O CAVIAR RIOFRIO E O PRIMEIRO CAVIAR PRODUZEM TRUFAS NEGRAS DE VERAO MAIS DELICADAS, COM
DO MUNDO COM CERTIFICACAO DE SUSTENTABILIDADE. AROMAS SUBTIS DE AVELA, COGUMELOS SELVAGENS E TERRA FRESCA.

TOMATES DE AMENDOEIRA, NECTARINA DO POMAR, RABANETE EM PICKLE (S)GT. V) 8

TODOS OS PRECOS INCLUEM IVA. UMA TAXA DE SERVICO OPCIONAL DE 10% SERA ADICIONADA A CONTA. PARA INFORMACOES
ESPECIFICAS SOBRE ALERGENEOS OU OUTRAS RESTRICOES ALIMENTARES, POR FAVOR, CONSULTE UM MEMBRO DA NOSSA EQUIPA.
O AUSTA E UM ESPACO LIVRE DE FUMO E VAPORIZACAQ. POR FAVOR, SOLICITE-NOS SE DESEJAR FAZE-LO, PARA

QUE POSSAMOS ENCAMINHA-LO PARA A AREA DESIGNADA.

(O) OVOS (L) LACTICINIOS (P) PEIXE (GT) GLUTEN (FS) FRUTOS SECOS (M) MARISCO (SJ) SOJA (V) VEGETARIANO (VG) VEGAN (S) SESAME
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MORANGOS DE ALCANTARILA, LEITE CRU, PIMENTA ROSA ©.L'V) 10
CHOCOLATE, AZEITE DE AMOR E CEGO, NOZ-PECA (0. Fs,LL\V) g
LEITE CARAMELIZADO, MISO, FLOR DE SAL (O.L,GT,8J,V) 9 (+2G TRUFE DE VERAO 6)

QUINTA DO JAVALI, PORTO BRANCO RES Q 8
ADEGA COOPERATIVA DO ALGARVE - MOSCATEL TESTAMENTO @ 20

=

QUELNO
QUEIJO DE CABRA DE CHIBA CURADO EM CINZA V.G 12 (CASAPRATAS, TEJO, PT)

FILIPA PATO & WILLIAM WOUTERS - ESPIRITO DE BAGA @ 15

=

COCKTAILS DE SOBREMESA

CHA DOS ACORES, ADEGA VELHA, FRANGELICO 14 (COMPANHIA PORTUGUEZA DO CHA)

DIGESTIVO

QUINTA DO JAVALI, PORTO BRANCO RES (mourossomL) 8

JUSTINO'S PROJECTS, MADEIRA 5 ANOS (MADEIRA/50ML) 13

FILIPA PATO & WILLIAM WOUTERS - ESPIRITO DE BAGA (BAIRRADA/50ML) 15
FERNANDO DE CASTILLA, PX ANTIQUE 30 ANOS (EREZ ESP /30ML) 16
CARCAVELOS 1995 (CARCAVELOS/50ML) 16

KOPKE - PORTO BRANCO ‘02 COLHEITA (DOURO/50ML) 20

ADEGA COOPERATIVA DO ALGARVE - MOSCATEL TESTAMENTQO (ALGARVE/50ML) 20

CAFE CHA

EXPRESSO / EXPRESSO DUPLO 3 HORTELA DA HORTA / LUCIA LIMA 4.5
PINGADO / AMERICANO 3.5 CAMOMILA / EARL GREY / CHA PRETO 4.5
CAPPUCINO / FLAT WHITE 4 GENGIBRE, MACA, ROSA 4.5

L ATTE 4.5 (LEITE DE AVEIA 'ROA' +0.5) CHA VERDE 4.5

CAFE DA BEAN 17, EM LOULE CHA PELA COMPANHIA PORTUGUESA DO CHA
TODOS OS PRECOS INCLUEM IVA. UMA TAXA DE SERVICO OPCIONAL DE 10% SERA ADICIONADA A CONTA.

PARA INFORMACOES ESPECIFICAS SOBRE ALERGENEOS OU OUTRAS RESTRICOES ALIMENTARES, POR FAVOR, CONSULTE UM MEMBRO DA NOSSA EQUIPA.,
(O) OVOS (L) LACTICINIOS (P) PEIXE (GT) GLUTEN (FS) FRUTOS SECOS (M) MARISCO (SJ) SOJA (V) VEGETARIANO (VG) VEGAN (S) SULFITOS
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	Each plate is designed to share between two and, for the full austa experience, we recommend ordering 6 dishes (e.g 2 snacks, 2 small plates + 2 large plates) not including sourdough or sides. All plates are served following the flow of the kitchen.
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