
SOURDOUGH, CULTURED BUTTER, AMOR É CEGO OLIVE OIL         7(GT, V)

AN OPTIONAL 10% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE FINAL BILL. 
FOR SPECIFIC ALLERGENS INFORMATION OR OTHER DIETARY REQUIREMENTS PLEASE SPEAK WITH ONE OF OUR TEAM

(E) EGGS  (D) DAIRY  (F) FISH  (GT) GLUTEN  (N) NUTS  (SF) SHELLFISH  (SY) SOYA  (V) VEGETARIAN   (VG) VEGAN   (S) SULFITES

COOKIE FROM THE COUNTER                         5       (ASK FOR ALLERGENS)

DAILY TART                         8(ASK FOR ALLERGENS)

HOMEMADE SORBET SCOOP         4(E, GT)

THE LAST ORDERS FROM OUR LUNCH MENU CAN BE MADE UNTIL 14.15PM. WE ARE UNABLE TO MAKE SUBSTITUTIONS.

MALDONADO CHORIZO BELOTTA, SALSICHON BELOTTA, VEGETABLE PATCH PICKLES  18

QUINTA DO FREIXO LAMB CROQUETTE, FERMENTED GARLIC                5

GARDEN BEETROOT, BLACKBERRY, LEAVES               14(GT, D, V, N)

CARAMELISED MILK, MISO PUDIM               8 (E, D, SY, GT)

BLACK PORK PATÉ FROM FINCA MONTEFRIO, FERMENTED MUSTARD, GARDEN LEAVES       12(GT)

(E, GT, D, SY) (1 UNIT)

GRASS-FED DRY-AGED MARONESA BEEF BURGER, PICKLES, FRIED EGG MAYO            18(D, E, GT)

RIA FORMOSA OYSTERS, DILL, GREEN STRAWBERRY      11/22

MOLD ASH GOATS CHEESE FROM MONCHIQUE, ORCHARD CHUTNEY             10(D, GT, V)

(3 / 6 UNI)

DAILY CONSERVA, GARDEN PICKLES, ROSEMARY FOCCACIA              (GT, D, SF, F)

(ADD ØRTODOXO BURRATA +6)

BLUE-FIN TUNA FROM OLHÃO, ORCHARD PEACH, WHEY              15(D, F, SY, N)

DRY-AGED GRASS FED BAVETTE, CELERIAC, CHARD            26

SNACKS

SMALL PLATES

LARGE PLATES

SWEETS

(SF)

(D, E, GT)

SMOKED SARDINES FROM PORTIMÃO    15

GRAPEFRUIT MIRROR MARGARITA 14

RED PEPPER, RASPBERRY, MEZCAL 14

DILL, LICOR BEIRÃO, GREEN CHARTREUSE  14

CEDAR, WHITE PORT, GIN 14

GARDEN COCKTAILS

(OSS-TA)

MUSSELS ESCABECHE FROM GALICIA  23

A LA CARTE

https://www.licorbeirao.com/


TODOS OS PREÇOS INCLUEM IVA. UMA TAXA DE SERVIÇO OPCIONAL DE 10% SERÁ ADICIONADA À CONTA. PARA INFORMAÇÕES ESPECÍFICAS
SOBRE ALERGÉNEOS OU OUTRAS RESTRIÇÕES ALIMENTARES, POR FAVOR, CONSULTE UM MEMBRO DA NOSSA EQUIPA. 

TARTE DO DIA                                            8

PODEM SER FEITOS OS ÚLTIMOS PEDIDOS DO NOSSO MENU DE ALMOÇO ATÉ ÀS 14H15. NÃO É POSSÍVEL EFETUAR ALTERAÇÕES.

BURGER DE VACA DE PASTO MARONESA MATURADA, PICKLES, MAYO OVO FRITO            18(D, E, GT)

BAVETTE DE VACA MATURADA, AIPO, ACELGA           26

SNACKS

PRATOS PEQUENOS

PRATOS GRANDES

SWEETS

(D, E, GT)

SARDINHA FUMADA DE PORTIMÃO    15

MARGARITA ESPELHO DE TORANJA  14

PIMENTO VERMELHO, FRAMBOESA, MEZCAL  14

ENDRO, LICOR BEIRÃO, CHARTREUSE VERDE  14

CEDRO, PORTO BRANCO, CILANTRO  14

COCKTAILS DA HORTA

(OSS-TA)

MEXILHOES ESCABECHE DE GALIZA  23

PÃO DE FERMENTAÇÃO NATURAL, MANTEIGA FERMENTADA, AZEITE AMOR É CEGO         7(GT, V)

QUEIJO DE CABRA CURADO EM CINZA           10(L, GT, V) (MONCHIQUE, ALGARVE, PT)

CHORIZO BELOTTA, SALSICHON BELOTTA, PICKLES DA HORTA  18 (MALDONADO, ES)

CROQUETTE DE BORREGO DA QUINTA DO FREIXO, ALHO FERMATADO, LIMÃO                5(E, GT, D, SY)

OSTRAS DA RIA FORMOSA, ENDRO, MORANGO VERDE      11/22 (3 / 6 UNI)(SF)

ATÚM RABILHO DA ALMADRAVA DE OLHÃO, PÊSSEGO DO POMAR, LEITELHO              15(D, F, SY, N)

PATÉ DE PORCO DE FINCA MONTEFRIO, MOSTARDA FERMENTADO, FOLHAS DE JARDIM      12(GT)

CONSERVA DO DIA, PICKLES DA HORTA, FOCCACIA DE ROSMARINHO              15(GT, D, V, N)

BETERRABA DA HORTA, PEPINO, FOLHAS              15(GT, D, V, N) (+ ØRTODOXO BURRATA 6)

BOLA DE SORBET CASEIRO         4(O, GT)

LEITE CARAMELIZADO, MISO               7 (O, L, SJ, GT) COOKIE DO BALCÃO                                            5        (PERGUNTE-NOS SOBRE OS ALERGÉNIOS)

(PERGUNTE-NOS SOBRE OS ALERGÉNIOS)

(O) OVOS  (L) LACTICÍNIOS  (P) PEIXE  (GT) GLUTEN  (FS) FRUTOS SECOS  (M) MARISCO  (SJ) SOJA  (V) VEGETARIANO   (VG) VEGAN  (S) SULFITES

TODOS OS PRATOS SÃO SERVIDOS DE ACORDO COM O RITMO DA COZINHA.



SOURDOUGH, CULTURED BUTTER, AMOR É CEGO OLIVE OIL

BLUE-FIN TUNA FROM OLHÃO, ORCHARD PEACH, WHEY      

GARDEN BEETROOT, BLACKBERRY, FETA
GRASS-FED DRY-AGED MARONESA BEEF BURGER 
DRY-AGED GRASS FED BAVETTE, CELERIAC, CHARD   

 
39EUR PER PERSON AND SERVED FOR THE WHOLE TABLE ONLY. 
AN OPTIONAL 10% SERVICE CHARGE IS INCLUDED ON OUR BILLS. 

(OSS-TA)

(8EUR SUPPLEMENT)

CHOOSE BETWEEN

SOMETHING SWEET           



 
39EUR POR PESSOA - DISPONÍVEL APENAS PARA A MESA INTEIRA. 
É INCLUÍDA NAS NOSSAS CONTAS UMA TAXA DE SERVIÇO OPCIONAL DE 10%. 

(OSS-TA)

(SUPLEMENTO DE 8EUR)

‘BURGER’ DE VACA DE PASTO MARONESA MATURADA
BAVETTE DE VACA MATURADA, AIPO, ACELGA       

MASSA MÃE, MANTEIGA FERMENTADA, AZEITE AMOR É CEGO        

ATÚM RABILHO DA ALMADRAVA DE OLHÃO, PÊSSEGO, LEITELHO 

BETERRABA DA HORTA, PEPINO, FETA DE MONCHIQUE        

O QUE DESEJAR, ALGO DOCE

ESCOLHA ENTRE
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